
Территориальный отдел Управления
Роспотребнадзора по Нижегородской
области в Лукояновском, Б-Болдинском,
Гагинском, Починковском, IIIцц699ц9,
районах.
г. Лукоянов, ул. Садовая, д. l(местосос@ " 29 " марта 202l г.

(дата состав.пеrrия unru;
09 часов 00 минчт

(время составления акта)
АКТ ПРОВЕРКИ

оргацом государственного контроля (надзора),
органом муниципального контроля

юридического лица, ицдивидуального предпринимателя
]ъ 21210659

С 0999 " !а" марта 20 21 г. по адресу:

по 09Ф " 29 " марта 20 2l г.

(указывается время и дата гIроведения проверки)

щом- интернат - Нижегородская область, Починковский
район, с. Василев-Майдан, ул. l Мая, дом 28 А.

(место проведения лроверки;---

на основании:

от (lU)) 202| года.

РУКОВОДИТеля, Заместителя руководителя органа государственного контроо" (ruдrорui;;;;;;;;;;;;"."
контроля, издавшего распоряжение или приказ о проведении проверки)была проведена плановая выездная проверка в отношении:

5227 13 l7 от 05.
с. 28

(наименование юридического лица, фамилия, имя и (в случае, если имеется)
отчество индивидуttльного предпринимателя)

общая цродолжительность проверки: 17 рабочих дней
(рабочих днейlчасов)

Акт составлен: Управлением Федеральной службы по надзору В сфере защиты ,,рав
й области

(нaименoBaниеopгaнагoсyДapсTBеннoГoкoнTpon"("uд

милев-

С копией распоряжения/приказа о проведении
(заполняеmся прu провеdенаu uur"rЪпой провt

верки ознакомлен:
'а)

ддин ( U4) м 202\
(время) (лата)

(фамилия, имя, отчество)Уведомлен о начале проверки (заполн u провеDенuu выезdной проверкu)|9.02 2021 г
(лата)

Д*9 , номер решения прокурора (его естителя)

Боркова Т.Н.
(фамилия, имя, отчество)

о согласовании проведения проверки:

(гьтановая/внеплановая) (документарная/выездная)
ГО'УДuР"'""""О'О бaТ*"rrО.о уорa*д"""" uilо""rrпо""п"й до*-"пrr"р"u, дrr" ,ro""ruo"nur* 

"инвалидов>, (гБУ кПочинковский дом-интепн2т ппя ттl"}рг,l-яhрпLтч т, т,тlDбп..-л_.,\ тrтттт

_(заполrrяется в сл)л{ае необходимости согласования проверп, a opaunu*
Лицо (а), проводившие проверку: Дьякова Олiга 

-Петровна 
(о

прокуратуры)

главныи
Ни

лаУ
.Бол нском :овском

ском

кои

не



(фамилия, имя, отчество (в слуrае, если имеется), должность должностного лица (должностных лиц),

проводившего(их) проверку; 
Ren*e экспеDтов. I - )пертной организации -с привлечеЕием к r{астию в проверке экспертов, представителеи экс

Боль агинс Почи кD\-ге

главный врач филиала.

указывается (фамилии, имена, отчества (в случае, если имеется), должности экспертов иlили наименование экспертных

организаций с указанием реквизитов a""дa"aпuъruu об аккредитации и наименования органа по аккредитации, выдавшего

свидетельство)

При проведении проверки IIрисутств63дlц: директор ГБУ кПочинковский дом-интернат для

кова наН

;"Т;ffijr;;;;;;;;;;r;J""-йр"оr"..по.о n"uu. упоппоrо".rного представителя индивидуального 'l!il|1ij11ll]];о пFчя .япrппегч пипvеМоу
fiН:НЖЖ ffi;ЖЖ;;#й;;йr".;;;;;;;;" 1" случае проведения flроверки члена саМоРеГУЛИРУеМОй

;;;;;;;r, прr.уr.r"оuавших при проведении мероприятий по проверке)

В ходе проведения проверки:
госуларст".rr"ъ" бйджетное учреждение кпочинковский дом-интернат для престарелых

и инвалидов) располагается rrо uдр."у, бО79|5,Нижегородская обл, Починковский район, с,

Василев-Майдан, ул. 1 Мая, дом 28 А,
тип уrреждения- стационарньiй дом - интернат,

Дом -иЪтернат фунКционируеТ с 1998 года, расПоJIагаетсЯ в дв}хэтаЖном кирпичном здании с

IIристроеМ. Здание - приспособленное, санитарно- гигиеническое состояние _

удовлетворительное.
Количество сотрудников- 30 человек, из них: 22 женщин, 8 мужчин.

Плановая мощность - 47 человек; фактическая - З5 человек, из них: 18 женщин, 17 мужчин,

ведомственная принадлежность- Министерство социzrльной политики Нижегородской области,

в гБу <починковский дом_интернат дJUI престарелых и инвалидов) имеется программа

производственного контроля, назЕачено лицо, ответственное за проведение IIроизводственного

*brrrpon". В 202о году осуществлялся шроизводственный контроль с IIроведением лабораторных

исследований.
зонuрован?lе территории имеется; озеленение представлено садовыми кустарниками,

в гБУ <<Починковский дом-интернат для престарелых и инв€lлидов) имеются следующие

хозяйственно - бытовые постройки: газовая котельнаJI, гаражи, скпад.

оmхоdьt:контейнерная площадка оборудована- имеет твердое покрытие, имеется ограждение

с З-х сторон, очистка проводитс" ,rо до.Ьuору NэН-Щ/7221Dа2| от 02.02.2021 года ( региональный

orr.purop ооо кмск-нт>); имеются з контейнера с крышками, контейнеры промаркированы по

классам (класс А-2 шт; класс Б-1 шт).

В доме-иНтернате проводитОя разделеНие отходоВ по классам Д и Б; имеется лицо,

ответственное за сбър и утилизацио оr*одо"; разработана и утверждена система сбора,

ВреМенноГохраненияиУДаЛенияоТхоДоВразJIичныхклассоВоПасносТиВсооТВеТсТВиис
требованиями действующих нормативных документов,

Федеральной службой по аккредитации,
Троицкая Марина Владимировна - заведчЮЩая отделоМ гигиены и эпидемИологиИ (заместителЬ

выдан ФедеральнОЙ сл),жбой по аккредитации,



В ГБУ кПочинковский дом-интернат дJш IIрестарелых и инвалидов) заклк)чены договора:. договор на оказание услуг Ns 26 от 11.01 .202| года с ГБУЗ НО <Шатковская ЦРБ>
(дезобработка постельного белья в дезкамере);

О ДОГОВОР JФ ЭП21-0296 от 18.01 .202\ юдас ООО кЭкоперспектива) (на отработанные
ртутные люминесцентные лампы; термометры медицинские и т.д).

. ДОГоВор J\b2 1 5/М на оказание услуг по вывозу и обезвреживанию медицинских отходов
класса Б от 08.02 .202lг с ООО кМЕЩЭКОСЕРВИС).

Санитарно-эпидемиологическая оценка функционаJIьных подразделений учреждения
соцобеспечен[Iя:
В d оме -uнmернаmе ш|ие еmся сле dуюu4uй наб ор пол,tеtценuй :

Первьtй эmаж:
о Приемно-карантинное отделеЕие, имеется отдельный вход. Набор помещений прЙемно-

карантинirого отделения включает: кабинет врача, изолятор, две tIаJтаты (мужскlто и
женскую), ванную комнату, туалет. Палаты (мужская и женская) приемно-карантинного
ОТДеления Представjшют собоЙ одноместные палаты с санитарным узлом (унитазом и

УМыВzrЛЬником в шлюзе). Отделка помещениЙ выполнена в соответствии с требованиями
СаНитаРных правил: стены окрашены, полы- линолеум. Ванная комната, туалет: стены,
ПОЛ- ПЛИТКа. УборочныЙ инвентарь в приемно-карантинном отделении промаркирован и
ХРаНИТСЯ В оТДельном шкафу. Инвентарь дJш туалета IIромаркирован, хранится отдельно.

О СЛУЖебныЙ туалет- висит аншлаг ((сними санитарную одежду!)), имеются бlмажные
полотенца, полотенцесушитель.

О ТУалет для оrrекаемьж- установлен один санузел, имеются бумажные полотенца,
полотенцесушитель; водоснабжение: холодное, горячее.

о Ванная.
о Столовая.
о Склад продуктов
о Комнатасестры-хозяйки.
о Жилые комнаты: опекаемые проживают в 4 комнатах; из них- 2 комнаты двухместные (

J\b21, }Ф22 ); 2 комнаты - трехместные ( j\Ъ19, NЬ20). В комнатах на первом этаже
проживают ма,чомобильные опекаемые.

о Комната отдьIха- помещеНие светлое, теплое. В неЙ располагаются: мягкая мебель, стуJlья,
телевизор. Влажная уборка проводится регулярно.

Вmорой эmаuс:
о Ванная
О Туалет мужской- на один унит€Lз, имеется один умывzUIьник, санитарно-техническое

ОбОРУдование находится в исправном состоянии, имеется полотенцесушитель.
о Туалет женский- на два унитаза, между ними установлена перегородка, имеется один

умываJIьник, санитарно-техническое оборудование находится в исправном состоянии,
имеется полотенцесушитель.

о Санитарная комната * имеется три умыв€rльника, отделка помещения соответствует
требованиям санитарных правил.

о Кабинет директора;
. Бухгалтерия;
о Жилые комнаты: опекаемые проживают в 14 комнатах; из них- 7 комнат дв}хместные

(J\ъ3, Jfts, Jt6, Jt7, J\ъ11, J\ъ12, JФla ); 5 комнат - трехместные( Nb2, N915, Jф16; Jф17; J\Ъl8);
одна комната четырехместная (Jф8); одна комната одноместная (Nьlз). На момент
проверки: в комнате ЛЬ13 опекаемые не проживают; в комнатах Jtз, J\ъ5, Nь6, Jt7, J\ъ14,
Jt15, м16, м17- проживilют по 2 человека; в комнате J,{b2- проживает 1 человек; в
комнатах J\Ъ8, Jф1 1,J\Ъ12, J\Гэl8 проживают по 1 человеку.

о Кабинетзавхоза.
о МолельнаlI комната.

Поd вальн о е поллеu.!енuе :

о Прачечная- отделка помещения соответствует требованиям санитарных правил.



т

отделка жильгх комнат выполнена материалами, доrrускающими уборку влажным способом с\

использованием моющих и дезинфицир}.ющих средств. Жилые комнаты оборулоuu""' nPo"urnr"\
столzIп4и, тумбочками. Каждый проживающий обеспечен постельными принадлежностями,

постеJIьным бельем и полотенцами. Шкафы дJuI хранения домашней одежды установлены в

комнатах Jф JrlЪ 6,I|,T2,14,16,7, 8 (второй этаж) и в тmлбуре комнат Nь2l-Nь22 установлено четыре

шкафа для хранения домашней одежды (первый этаж)' Комната сестры-хозяйки оборудована

стеллажами дляхранения чистого белья опекаемьIх, на полках имеется маркировка по Ф.И.о.
Имеются графики проведение текущих, генераJIьньп< уборок и проведения санитарного дня.

уборочный инвентарь промаркирован; имеется в достаточном количестве; хранится в отдепьньж

шкафчиках, установленных на первом и втором этажах.
Имеются графики проветривания помещений.
Оборулование для создания безбарьерной среды- имеется
Санитарно_эпидемиологическая оценка инженерного обеспечения:
ВоDоснабженuе: холодное- централизованное от сельского водопровода; горячее-

центрчrлизованное от газовой котельной. Имеется договор Nьов-14/02| на отгIУск водь] пО

прибору учета от 03.02.2021 года с ооО <Управляющая компания Водник> (холодное

водоснабжение).
Качесmво Bodbt пumьевой ценmралuзованноZо воdоснабженuя, оmобранной 04,03.202]z. uз

в/крана пuu4еблока, моечной, процеdурноzо кабuнеmа ГБУ <Почuнковскuй dолл-uнmернаm dля

пресmарелых u uнвалudов> , располо)!сенно2о по аdресу Нuжеzороdская обл., Почuнковскuй район,
с. Васuлев-Майdан, ул. 1 Мая, dом 28 а не сооmвеmсmвуеm mребованuялtt mаб. 3.] zлавьt З СанПuН
1.2.3б85-2] кГuzuенuческuе нормаmuвьt u mребованuя к обеспеченuю безопасносmu u(шпu)

безвреdносmu dля человека факmоров cpedbt обumанuя> по орzанолепmuческull показаmел5L\L а

ltл4енно: лrуmносmь прu норJиаmuве не более 2,б ЕмФ, сосmавляеm: в/кран пuu.lеблока- 4,6 + 0,9

ЕМФ; в/кран лцоечной- 4,5 + 0,9 ЕМФ; в/кран процеdурноzо кабuнеmа- 4,1 * 0,8 ЕМФ,'
(проmокольl uспыmанuй Bodbt NЬ225 ], Ns2252, Ns2253 оm 05.03,2021z.).

Каналuзованuе: децентрiIлизованное в выгребные ямы. Имеется договор Jф046-21к на оказание

услуг по откачке и вывозу сточных вод от 18.01 .2021, юда с ОАО (УК ЖКХ Починковского

района>.
Оmоrшенuе., гчlзовое от собственной котельной. По данным замеров измеренные параметры
микроклимата отвечают требованиям санитарных правил.
Венmuляцuя., естественная ( форточки). В прачечной- приточно-вытяжнiu{ вентиляция с

механическим побуждением ( установлены вентиляторы). В процедурном кабинете -
механическая приточно- вытяжная (акт rrроверки гiвоотводящих систем помещения
процедурного кабинета от 20.02.2021l года Лукояновского ГО ВДПО).

OcBetlleHue., естественное и искусственное (л.н; л.л). По данным замеров измеренные
параметры искусственной освещенности отвечают требованиям санитарных rтравил.

Помывка опекаемых проводится в ванных комнатах на первом и втором этажах; вода -
горячаlI и холодная. В ванной на rrервом этаже установлены две ванны, раковина,1тлитаз. В
ванной на втором этаже установлена одна ванна, душевой поддон, раковина. Помывка
осуществляется по графику. В ванной комнате, длlI помывки опекаемьIх используются 10

мочалок, дезинфекция осуществляется, соблюдается принцип индивидуаJ{ьности. Имеется
график дезинфекции мочаJIок.
Сmuрка белья проводится в помещении прачечной, расIrоложенном в подваJIе здания, Имеется два
входа: (<чистое белье> и ((грязное белье>,

Щля стирки имеются две стираJIьные машины; для полоскания и замачивания прид4еняются
промаркированные емкости. Сбором грязного белья занимается санитарка, для сбора грязного
белья использ}тотся мешки, подвергающиеся дезинфекции.

В прачечной для приготовления дезинфицируюrцих средств необходимьIх концентраций
применяются мерные емкости.

Смена белья проводится 1 раз в семь дней и rrо мере загрязнения. Белье имеется в

достаточном количестве (постельное, сменное белье - хЕ1,IIаты, сорочки, рубашки).
В помещении rrрачечной хранение санитарной и домашней одежды персонаJIа

упорядочено.



Заключен договор ]ф 18/01-21 на проведение дезинсекционных и дерптизационньD( работ
от 18.01 ,202]' годас ИП Тюлиным К.Е.( ИНН 524З08486161, ОГРНИП: 319527500i30930 от
15.11.2019г). Кратность проведения обработок от грызунов-Т2-ти кратно (ежемесячно).
Субъективньж призн;}ков заселенности объекта грызунами не обнаружено: нzlличие следов
Жизнедеятельности грызунов (норы, помет, погрызы)- не имеется. По данным администрации и
ИП Тюлина К.Е наличия грызунов нет. Площадь объекта, подлежащая дератизации- 1424 кв.м.,
дератизация проводится на площади- 1424 кв.м.

J\ъ

пп
Перечень предъявляемых

требований Ключевые позиции Фактические данные

1

Наличие договора на
проведение дератизации и
дезинсекции мух

Указать номер и даry договора Щоговор Ns 18/01-21 от
18.01.21г.

С какой организацией заключен
договор ИП Тюлин К.Е.

Гfпощадь обработки по дератизации,
кв.м 1424 кв.м.
Площадь обработки по дезинсекции
дезинсекции мух кв.м

1424 кв.м.
1424 кв м.

2.

Кратность обработки,
подтвержденная актами
сдачи-приёмки
выполненных работ

1 раз в месяц/ 1 раз в квартал l раз в месяц

з.
Субъективная оценка
заселенности объекта
грьвунами

Наличие следов жизнедеятельности
грызунов (норы, помет, погрызы): не
имеются / имеются - какие

не имеются

Наличие жалоб на грызунов (есть/нет)
нет

Как часто появляются грызуны
(указать частоту появления грызунов) осень

4.
Субъективная оценка
заселенности насекомыми

Визуальное наJIичие насекомых,
каких нет

наличие жалоб на нzLпичие насекомых
(есть / нет)

нет

5. Объективная оценка Наличие контрольно-следовых
площадок lб

Наличие разложенной приманки
(долговременных точек отравления) 22
Поедание грызунами отравленной
приманки не имеется

6.
Кто раскладывает отравлен}Iую приманку (лезинфектор или
работник учреждения (завхоз) медицинский дезинфектор

7.

Кто убирает остатки приманки и утилизирует грызунов
(лезинфектор или работник учреждения (завхоз) медицинский дезинфектор

8. щоступность разложенной приманки для персонiша и посетителей
(больных)

нет

9,
Проведение инженерно-
технических меропDиятий

Гlпотное закрытие окон и дверей да

Наличие решеток на вентиляции и
водостоках

да

Грызунопроницаемость объекта
(норы, трещины, отверствия)

нет
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| Использование охранно-защ}rгных

| лератизационных систем

] 
Своболный досryп к подсобным

J ПоМеЩениям с целью исключения
| условий для укрытиJt грызунов|-
t

| Санитарное состояние объекта
| (удовл./неуд.)

помещений (захламленность. нzulичие
подтоплений)

Состояние по"п".u.**!о"'*Г
(удовл./неуд.)

нет

да

l0.
Проведение сuн"rф"о-
гигиенических
мероприятий

удовлетворительное

удовлетворительное нчUIичие
подтоплений нет

удовлетворительное

f, ччrilJlь r ирование 1Оетонирование)
контейнерных площадок, их
санитарное состояние

Ежедневный вывоз мусора (даlнет)

бетонированная

еженедельный

Плотно закрывающиеся контейнеры
для пищевых отходов (имеются; не
имеются; имеются, но не закрытые) имеются

11

Контроль эффективности
проводимых
дезинсекционных и
дератизационных
меролриятий (по
последним данным)

От грызунов:

нет

да

нет

да
Hapyr1ении не выявлено.

ПодлежаЛо медициНскомУ осмотру в2020году-37 человек, из них женщин- 28, прошло- З7человек, из них женщин-28 (заключительный un, .rь результатам проведенного периодическогомедицинского осмотра (обследования) работнико" orЪ.oq.zoz t .oia;. 
-

Имеется прикu}з JrlЪ12 от 01.02.202i года (О;йJо.""" периодического осмотраРабОТНИКОВ>, ИМеЮТСЯ: ЖУРНаЛ УЧеТа направлен ийнапмо 
".uоп.""""t о профпригодности;график прохождения периодического медосмотра (обследования) работников ГБУкПочинковский дом -интернат для престарелых и инвалидов) в 202l году.{оговор на гIроведениепредвариТельньЖ и периодИческиХ медицинсКих осмотРов- имеетСя. (договор J.\b2 возмездногоОКаЗаНИЯ МеДИЦИНСКИХ УСЛУГ ОТ 28,01,2021 ГОДа,Оо.оЪJр Мl-БИ о, zЪ,or,zo2l года на оказаниеtIлатньIх медицинских услуг с ГБУЗ Но кПочиrrr.оu.*, ЦРБ))).в гБУ кПочинковский дом *интернат 

дJUI престарелых и иЕвilJIидов) имеется приказ .1ц26от 20,04,2020 года кОб утверждении комплекса мер на случай вьUIвления факта заболевания
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COVID-l9 в ГБУ <Починковский дом-интернат>. В помещениях ГБУ кПочинковский дом-
интернат> установлено оборудование по обеззараживанию воздуха- 22 рециркулятора.

Представлена пицензия на медицинский вид деятельности JtГsЛО-52-01-0067ЗЗ от
09.01.2020 года на вид деятельности: работы и услуги по специаJIьности сестринское дело,
вакцинации, организации здравоохранения и общественному здоровью, терапии, гериатрии.

В штате организации врача нет, имеется 1 старшаlI медсестра, 3 медсестры и фельдшер.
Состав медицинского блока входят кабинет старшей медсестры (14,6 м кв.), комната
медперсонала ( 15,4 м.кв.), процедурный кабинет (11,1 м.кв), кабинет врача (7,6 м кв.), 2
изолятора на 1 койку каждый (площадь 7 ,8 и 7 ,9 м кв. соответственно), тамбур приспособлен для
перемещения инвалидов-колясочников (7,6 м кв.), вестибюль - 7,2З м.кв.
Процедурной кабинет, изолr{торы оснащеныразводкой водопроводной воды и внутренней
канаJIизации. В процедурном кабинете имеется проточнiu{ горячаlI вода от газовой котельной.
Отделка и оборудование процедурного кабинета соответствует требованиям санитарных правил.
В процедурном кабинете в октябре 2013 года оборудована принудительная приточно-вытяжная
вентиляция. Вентиляционная система в рабочем состоянии.
Журна_lr карантинного отделения ведётся.В 2020 году поступили б человек, в 2021 году
поступило 2 человека (по состоянию на 10.0З.2021г ). Прием шоступающих в организацию
социаJIьного обслуживания по уходу с обеспечением проживания осуществляется в соответствии
с требованиями п.9.4З СП 2.1 .З678-20.

Организация питания.
Организовано пятир€lзовое питание. На момент проверки питаются 35 человек.

НакопительнаrI ведомость ведётся. Средняя калорийность и соотношение белков, жиров и
углеводов за месяц подсчитываются.

Контроль за соблюдением правил хранения и сроков годности пищевых продуктов
проводится. Скоропортящиеся продукты в тумбочках не хранятся. Продукты на момент проверка
в холодипьном оборудовании не хранятся. Холодильники отключены.

Суточные пробы хранятся rrравильно, в полном объёме. Сроки хранения суточных проб
соблюдаются.

Технологические карты представлены на весь ассортимент блюд. Запрещённые блюда в
пищеблоке не изготавливаются.

В пutl.реблоке не разрабоmан u BHedpeH проuзвоdсmвенньtй конmроль, про2рамл|а
проuзвоdсmвенноzо конmроля ocчoлaH+bte на прuнцuпах ХДССП (в анzлuйской mранскрuпцuu
НАССР - Hazard Дпаlуsis апd Critical Coпtrol Poiпts) в сооmвеmсmвuu с поряdкол,t ч
перuоduчносmью (включая орzанuзацuонные меропрuяmuя, лабораmорньtе uсслеdованuя u
uспьtmанuя).

Столовая и пищеблок расположено в левом крыле первого этажа дв}хэтажного здания.
Склад дJuI сыпучих продуктов и пищеблок в двух несвязанных между собой помещениях,
Склад для сыпучих продуктов оборудован подтоварниками и стеллажами. Стены покрашены
масляной краской, tIолы выполнены плиткой.
На складе термометр для контроля температуры имеется.

УСловия и сроки хранения пищевьIх продуктов соблюдаются. Маркировочные ярлыки
сохраняются до окончания срока хранения пищевых продуктов.
Пищеблок работает с полным циклом обработки сырья.

ВОДоснабжение центраJIизованное. Горячее от электронагревателя. Горячая вода подведена
ко всеМ моечныМ ваннам, в том числе к }мывальникам в обеденном зi}ле. Воды холодной и
гОРячеЙ питьевого качества достаточно. Канализация в существуюrций выгреб.

ВСе имеющиеся моечные ванны в пищеблоке подсоединены к канализации с возд}тIными
разрывами.

Вентиляция. В пищеблоке имеется естественная общеобменнаlI вентиляция.
над электроплитzlми лок€tльнаll вытяжнiж вентиляция с механическим побуждением. Имеется
следующий набор помещений, и расположенным в них оборудованием:

о БытовКа. Установлен бытовой холодильник дJUI хранения суточных проб В шкафах
хранение санитарной и домаrrтней одежды упорядочено.



о Склад для запаса кухонной и столовой посуды, запаса дезинфицирующих и моющих
средств, оборудованный стеллажами и полками

о Склад для скоропортящихся продуктов с установленным холодильным оборулованием
суточного хранения продуктов: 3 морозильных ларя,2 бытовьтх холодиJIьника, 1

холодипьный шкаф.
о I]ex обработки сырой продукции -мяса и рыбы, с установленными электромясорубкой,

разделочным столом, моечной ванной.
о Щех для обработки сырых овощей.
о Кухня. Установлены2 четырёхконфорочные электроплиты, 1 духовой шкаф, разделочные

столы. Всё имеющееся оборудование в рабочем состоянии. Имеется моечная ванна для
обработки lrродуктов.

о Моечная. Здесь установлены трёхсекционная мойка для мытья столовой посуды, моечная
ванна для кухонной посуды.

. обеденный за-lt на24 посадочных места с 2 умыва,тьниками IIа входе..
Отделка trомещений. В складских помещениях стены покрашены, полы выполнены

плиткой; в кухне и мясо-рыбной и овощной заготовочных, бытовке стены на высоту \,7 ми полы
выполнены плиткой.

Расположение оборудования и инвентаря обеспечивает соблюдение поточности
технологического процесса и исключает перекрёст сырья и готовой продукции.

Холодильного оборулования достаточно.
Теплового оборудования достаточно. Щу<овые шкафы исправны. Оборудование,

инвентарь, посуда промаркированы, использlтотся согласно маркировке.
Все ёмкости, используемые на пищеблоке для пищевых продуктов, промаркированы.
Сопроводительные документы, подтверждающие качество и безопасность

продовольственного сырья и пищевых продуктов (сертификаты или декларации соответствия или
сведения о них) представлены навсе rrродукты питания. Температурный режим, сроки
хранения, товарное соседство соблюдаются. Сроки хранения заготовок и полуфабрикатов
соблюдаются. Режим тепловой обработки блюд, условия хранения и сроки реализации готовьж
блюд соблюдаются.,

МоюшIих и дезинфицирующих средств достаточно.,Щезинфицирующее средство
<Жавель-Солид). Уборочного инвентаря достаточно.
Хранение уборочного инвентаря упорядочено. Весь уборочный инвентарь промаркирован.

Щля сбора пищевых отходов используется промаркированное ведро с крьiшкой.
Личные медицинские книжки представлены на весь персона,ч. Полнота и кратность медицинского
осмотра персоналом соблюдается.
Спецодеждой обеспечены, личную гигиену соблюдаrот.
Хранение личной и санитарной одежды упорядочено.

ЖурнаJIы Бракеражный, входного контроля сырья, контроля температуры холодильного
оборулования ведутся регуJIярно.

На пиrцеблоке грызунов и следов их пребывания, насекомых не обнаружено.
Прu провеdенuu лабораmорньIх l,лспыmанuй обеdа uз mрёх блюd: супа <Кресmьянско?оD, Jиакарон
оmварньш с запечённой коmлеmой, кол4поmа uх сухофрукmов на капорuйносmь (проmокол
t1спьlmанuй пuu4евьш проdукmов М 2 2 0 4 - 2 2 0 б оm 0 9. 0 3, 2 0 2 l z. )
не сооmвеmсmвуюm mребованuялt МУ Мuнзdрава СССР оm 29.12.1986 Ns4237-86 кМеmоduческuх
указанuй по ?uzuенuческолrу конmролю за пumанuех4 в орzанltзованньlх коллекmLrcах))
. Суп кКресmьянскuй> по показаmеляJl4: ýgпкц*у?левоdьt. Соdержанuе белкu-lуzлевоdьt Bbllue

преdела dопусmuмых оmклоненuй, белкu-|уzлевоdьt О% оmклоненuя белков*уzлевоdьt +6,28
о MakapoHbl оmварные с запеченной коmлеmой по показаmелял4: калорuйносmь, белкu-lуzлевоdьt,'

жuрьt, Соdерэtсанuе калорuйносmu вьпае преdела dопусmuлльtх оmкцоненuй - О% оmкцоненuя
+]2,73О%. Соdерэtсанuе белкu-lуzлевоdьt Bbtttte преdела dопусmuлtьtх оmклоненuй - %
оmкпоненuя белков-lуzлевоdьt +]5,б0; соdержанuе жuров выtл.lе преdела dопусmuл,tьtх
оmклоненuй, О% оmклоненuя эtсuров - 8,5 ];
Прu норлtаmuве не более + 5 %).
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ЗнакИ о запрете курениЯ имеются. На территории ГБУ <Починковский дом-интернат для

престарепьIх и инвалидов) оборудовано место для курения,

в ходе проверки фотосъемка и видеосъемка не проводилась,

результаты лабораторно-инструментальных исследований выполненных в ходе

мероприятий по контролю:
готовое блюдо _ щи из капусты (протокол испытаний пиЩевЫХ ПРОДУКТОВ: NP2474 ОТ

15.03.2021г.) по исследован""r, ,"пробиолЪгическим показатеJuIм соответствует требованиям

Технического регламента Тамо*a"rrоЪо союза ко безопасности пищевой продукции) (ТР ТС

02;'20t1), утв.решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. J\b880, пр,1 пр,2 п,1,8

Готовоеблюдо - картофель жареный (протокол испытаний пищевьп< lIродуктов: Jф2475 от

15.03.2021г.) по исследован"u* N4"*робиологическим показателям соответствует iребованиям

технического регламента Тамо*"""оъо союза <о безопасности шиrцевой продукции> (тр тс
021,12111), утв.решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. Jф880, пр,1 пр,2 п,1,8

Готовое блюдо - курица отварная (протокол испытаний пищевых 1rродуктов: Ns2476 от

i5.03.2021г.) по исследован*r"r' ,"фобиологическим показателям соответствует требованиям

Технического регламента Тамо*"""оЪо союза <о безопасности пиlцевой продукции) (ТР ТС

0211201-1), утв.решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. Ns880, пр,1 пр,2 п,1,8

Пищевой продукт капуста свежая белокочанная (протокол испытаний пищевых

продуктов: Ns2212 от 05.03.2021г.) по исследованным паразитологическим показатеJIям

соответствует требованиям Технического регламента Таможенного союза (о безопасности

пищевой продукции) (ТР тС 021l201,D' утв.решениеМ Комиссии Таможенного союза от

09.|2.20|1 г. Jrlb880, гл.2,ст.7 д-tt
Пищевой tIродукт _ Сыр <<Пошехонский> м.д.ж.45% (протокол испытаний пищевых

продуктов: JлЬ22Г1 от 10.03.2021г.) по иссJIедованным физико-химическим показатеJIям

соответствует требованиям гигиенических нормативов

Пищевой продукт - Соль йодированная (протокол испытаний пищевых продуктов: NЬ2210

от 09.03.2021г.) по исследованным санитарно-химическим показателям соответствует

требованиям Технического регламента Таможенного союза кО безошасности пишевой

,rродупц"") (ТР тс O2|l2011), утв.решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011г. J\Ъ880,

лр.Зп.9
Пищевой продукт - лук репчатый (протокол испытаний пищевых продуктов: ]ф2209 от

09.0З.2021г.) по исследованныМ санитарно-химическиМ и паразитологическим показателям

соответствует требованиям Технического регламента Таможенного союза (о безопасности

пиrцевой продукции) (Тр тс 0212011), утв.решением Комиссии Таможенного союза от

0g,l2.20l1г. ]ф880, rл.2,ст.7,п.11 СанПиН2.З.2.|078-01 кГигиенические требования безопасности

и пищевой ценЕости пищевых продуктов) пр.l.п.1,6
пищевой продукт - Молъко питьевое ультрапастеризованное З,2о/о (протокол испытаний

пищевых шродуктоR: Jф2208 от |2.0З.2021.r) по исследованным физико-химическим и

микробиологическим показателям соответствует требованиям гигиенических нормативов

Пищевой продукт - котлета запеченная (протокол испытаний пищевых продуктов: Ns2207

оТ 05.0З.2021г.) пО исследованныМ показатеJIяМ на термическую обработку соответствует

требованиям гигиенических Еормативов
Смывы с поверхностей (протокол испытаний смывов Ns2248-2250 от 09.03.2021г.) по

исследованным микрьб"опо.".rеским показателям(сшьмонеллы) соответствует требованиям Му
4.2.272з-\0 Методических укiваний <ЛабораторнаrI диагностика сальмонеллезёзов, обнаружение

саJIьмонелл в пищевых продуктах и объектах окружающей среды>

Смывы . ,rоu"р*rrосiей (протокол испытаний смывов Ns224З-2247 от 05.03.2021г.) пО

исследованным микробиологическим показателям(яйца гельминтов, цисты патогенных кишечных

простейших) соответствуеТ требованиям СанПинз.2.32|5-14 кПрофилактика паразитологических

бЬлезней на территории Роосийской Федерации) СП 3 .2.3 1 1 0- 1 3 <Профилактика энтеробиоза>

Смывы " ,rоuЪр*"остей (протокол испытаний смывов Ns2223-2242 от 05.03.2021г.) по

исследованныМ мЙкробиологическим показателям(БГКП) соответствует требованиям



Методических рекомендаций МР 4.2,0220-20 <Методические санитарно-эпидемиологически\
исследования микробной обсемененности объектов внешней среды) \,

Смывы с rrоверхностей (протокол испытаний смывов Ns22|З-2222 от 09.03.202lг.) по
исследованным микробиологическим показателям(S,аurеus) соответствует требованиям СП
2.Т,З678-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданиЙ,

сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельности хозяЙствующих
субъектов, осуществJu{ющих продажу товаров, выполнение работ или оказание услуг>

Вода питьевая централизованного водоснабжения (протокол испытаний воды Ns2253 от
05.03.2021г.) по исследованным микробиологическим и санитарно-химическим показателям
соответствует требованиям СанПиН |.2.З685-2I Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности дJIя человека факторов среды обитания
не соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-21 Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для чеJIовека факторов среды обитания по
показателям: Мутность (результат 4,1*0,8, норматив - не более 2,6 ЕМФ)

Вода питьевая центр€rлизованного водоснабжения (протокол испытаний воды Ns2252 от
05.0З.2021г.) по исследованным микробиологическим и санитарно-химическим показателям
соответствует требованиям СанПиН 1.2.З685-2\ Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания
не соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-21 Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания по
показателям: Мутность (результат 4,5*0,9, норматив - не более 2,6 ЕМФ)

Вода rrитьевая центрirлизованного водоснабжения (протокол испытаний воды }Гs2251 от
05.03.2021г.) по исследованным микробиологическим и санитарно-химическим показателям
соответствует требованиям СатrПиН 1,,2.З685-2| Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания
не соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-21 Гигиенические нормативы и требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания по
показателям: Мутность (результат 4,6+0,9, норматив - не более 2,6 ЕМФ)

Измерения параметров микрокпимата (протокол измерений параметров микроклимата в
помещениях ]ф78-ФФ от 10.0З.2021г), по исследованным показателям соответствуют
требованиям СанПиН |,2.З658-2| Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасностии (или) безвредности для человека факторов среды обитания

Измерения искусственной освещенности (протокол измерения искусственной
освещенности NЬ79-ФФ от 10.03.2021г.), по исспедованным покi}зателям соответствуют
требованиям СанПиН \.2.З658-2| Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания.

Непищевой продукт - дезинфицирующее средство кЖавель Солид> (протокол испытаний
непищевых продуктов:. Np2254 от 05.03.2021г.) по исследованным санитарно-химическим
показателям соответствует требованиям Инструкция МУ J\bl 1-31150-09 по применению и методам
контроля качества дезинфицирующего средства кЖавель Солид> фирмы Жазол(Франция)

Калорийность пищевых продуктов(протокол испытаний пиrцевых продуктов Np2204 -2206
от 09.03.2021г.) соответствуют требованиям МУ Минздрава СССР от 29.12.\986 J\Ъ4237-8б
<Методические указания по гигиеническому контролю за питанием в организованньIх
коллективах),а именно:
-Суп <Крестьянский )) по показателям : -калорийность,жиры;
-Компот из сухофруктов по показателям: калорийность, белки*углеводы
не соответствуют требованиям МУ Минздрава СССР от 29.|2.|986 J\Ъ42З7-86 кМетодические
укILзаIIия по гигиеническому контролю за питанием в организованньrх коллективах)
-Суш кКрестьянский> по показателям: белки+углеводы.Содержание белки*углеводы выше
предела допустимьж отклонений, белки*углеводы О% отклонения белков*углеводы +6,28
-Макароны отварные с запеченной котлетой по показателям: калорийность, белки*углеводы,
жиры. Содержание калорийности выше предела допустимых отклонений - % отклонения
+|2,7ЗYо; содержание белки*углеводы выше тrредела допустимых откJIонений, белки*углеводы О/о

ОТКЛОНеНия белков*}zглеводы +15,60; содержание жиров выше предела допустимых отклонений,
жиры О/о отклонения жиров - 8,51; при нормативе не более + 5 %).
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v вьU{влены нарушения обязательньrх требований
муниципальными правовыми акта}dи (с указанием
актов):

Выявлены нарушения

НаРУШаЮТСЯ СаНИТаРНЫе ПРавила 2.312.4.3590-20 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организациям обrцественного питания населения)>:

в пищеблоке не разработан и внедрен производственный контроль, программапроизводственного контроля основанные на принципах ХАССП (в атlглийской ,ран"кри.rц"иНАССР - Hazard AnalYsis and Critical СЙtrоl Points) 
" .ооr""rствии с порядком ипериодиtIностьЮ (включая организационные мероприятия, лабораторные исследования ииспытаниr{) п.2.1.

Рацион питания - фактическаlI калорийности обеда от 04.03.2021 г. по химическому составу несоответствует з,швленному, При проведении лабораторных испытаний обеда из трёх бпюд:супа <крестьянского)), макарон отварных с запечённой котлетой, компота их сухофруктов накалорийнОсть (протокол испытаний пищевых продуктов J\ф220 4-2206от 09.0З.2021г.)не сооТВеТсТВУюТ требованиям МУ Минздрава СССР от 29.12,|986 Nр42З7-86 кметодических
указалий по гигиеническому контролю за питанием в организованных коллективах))Суп <Крестьянский)) по показателям: белки*угл"uооr. Содержание белки*углеводы вышепредела допустимых отклонений, белкиtуглеводы о% отклонения +6,iфь, при нормативе неболее + 5 Уо.

(пункты J\b1, JЪ2) является старшая медицинскаlI
престарелых и инва,IIидов) Климова Ольга

П выявлеНы несоотвеТствия сведеНий, содержащихсЯ в уведомлеНии о начrше осуществлениrI отдельнь]х видов

ffiiЖ:XTiБ:::::j::11]1i1_1]11}ji::]_"*'' 
тРебованиям (с указанием попо*Ъп"и (нормативных)

или требований, установленньIх
положений (нормативных) правовых

1.

2.

о Макароны отварные с запеченной котлетой по показателям: катlорийность, белки*углеводы,жиры, Содержание калорийности выше предела допустимых отклонений - о% отклонения+l2,7ЗУо, Содержание белки*углеводы выше предеда допустимых отклонен иЙ - о/ооТклонения
белков*)uглеводы +15,60; содержание жиров выше предела допустимых отклонений, %отклонения жироВ - 8,5|О^, При нормаТиве не боле е + 5 Yо. п.7 .I.2.НаРУШаЮТСЯ СП 2,1,3б78-20 

'iСurr"ruрно-эпидемиологические требования к эксплуатациипомещенийо зданий, сооруженийо оборудования и транспорта, а также условий деятельЕостихозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ илиоказание услуг>) абз, 1 п,2,3; СанПиН 1.2.Зб85-21 .,Г"."*""ческие нормативы и требования кобеспечению безопасности и(или) безвредно.r" о""" .r"r,ou.*u факторов среды обитанrля>> таб.3.1 главы 3;
з, КачествО водЫ питьевой централизованного водоснабжения, отобранной 04,03.2021г. изв/крана пищеблока, моечной, пЪоцедурного кабинета ГБУ кПочинковский дом-интернат дJшгIрестарелых и инвilлидов)) , расположенного по адресу НижегородскаlI обл., Починковскийрайон, с, Василев-Майдан, ул. 1 Мая, дом 28 nuu 

"Ё 
соответстВует требованиям таб. З.1 главы3 СанПиН L2,з685-21<Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасностии(или)бeзвpeднoстиДлячeлoBекaфйopoвйou'oбитaния>щ

показателям, а именно: мутность при нормативе не более 2,6 йФ, "о*.r, Ыорu,пищеблока- 4,6 + 0,9 ЕМФ; в/кран моечной- 4,5 + 0,9_!лМФ, вkрuп,rроr,.оурного кабинета- 4,i+ 0,8 ЕмФ (протоколы исгIытаний воды Nь225 l, M5252,M225j от оi.оз.zО 2|г.).

Ответственной за вьuIвленные нарушения
сестра ГБУ кПочинковский доr-"rrr.рнат для
Сергеевна.

ответственной за вьUIвленные нарушения (пункт J\ГчЗ) является директор ГБУ кПочинковскийдом-интернат для престарелых и инвалидов) Боркова Татьяна НиколаЪвна.
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П нарушений не выявлено

(нужное отметить знаком v)
Просьба руководителя, иного должностного лица или уполномоченного представителя юридиtIесдого лица,индивиду€Lльного предIIриниматедя, его уполномоченного IIредставителя об ознакЪмлении подлежащих 11роверке лицс административным регламентом проведения мероприятий rrо контролю и порядком их проведения на объектах,используемых при осуществлении деятельности

. поступала

(указать дату и время ознакомления, Ф.и.о. ознакомившегося лица)
. це постyпалз

Запись в Журнал )пrета проверок юридиlIеского
государственного контроля (надзора), органами

лица, индиВиду€lJIьногО предприниМателя, проводимых органами

(подпись упол ного представителя
лица, индивидуtUIьного

(подпись проверяющего) (подпись уполномоченного представитеjrя
юридического лица, индивидуального

предпринимателя,
его уполномоченного представителя)

ЖурнаЛ учета провероК юридитIеского лица, индивидуiшьного предпринимателя, проводимых органамигосударствеНного контрОля (надзора), органами муциIIипiUrьного контроля отсутствует (заполняеmtся прu провеdенuuвыезdной проверкu):

.." r'",':Оnu"#lХ:iТ H#.,u* ","n" )
Прилагаемые документы:
1, Информационное письмо филиала ФБуЗ кЩентр гигиены и эпидемиологии в Нижегородской

области в городском округе город Арзамас, АрзаЙасском, Ардатовском, Вадском,,Щивеевском,
Лукояновском, Большеболдинском, ГагинскоЙ, Починковском, Шатковском районах,городском округе город Первомайск) J\Ъ 01-з61 от 24.0З.2021r;2, ПротоКолы отбоРа образцов (проб) от 04.0З.202l года,от 10.03.2021 года филиала ФБУз
кщентр гигиены и эпидемиологии в Нижегородской области в городском округе город
Арзамас, Арзамасском, Ардатовском, ВадскЪм, Щивеевском, Jlукояновском,
Большеболдинском, Гагинском, Починков"по*, йurковском районах, городском округе городПервомайск>;

з, Экспертное заключение Jф 01-359 от 24.0з,202Iг филиала ФБуЗ KI]eHTp гигиены иэпидемиологии в Нижегородской области в городском округе город Арзамас, Дрзамасском,Ардатовском, Вадском, Щивеевском, Лукоr"о"-aпо*, Большеболд"rraооr, Гагинском,
Починковском, Шатковском районах, городском округе город Первомайск> на 4-х л;4, ЭкспеРтное заключение J\ъ 01-3б0 от 24.0з.2021Ъ-6илиала оЁуз KI_{eHTp гигиены иэпидемиологии В НижегородскоЙ области в городском округе город Арзамас, Дрзамасском,
Ардатовском, Вадском, Щивеевском, Луко"r,оiaооr, Большеболд"rraпоr, Гагинском,'
Починковском, Шатковском районах, городском округе город Первомайск> на З -х л;5, ПротоколЫ: измерений параметрOв микроклимата в помещениях Ns78ФФ м от 10.03.2021г;измерениЯ искусственной освеЩенности ль79-ФФ от 10.03.2021г; испытаний смывов J\Ъ2248-2250 от 09,0з,202l г,Nр224З-2247 от 05.03.2021г,Nр222з-2242 от05.0з.2021 г,Nр22|з_2222 от09,0З,202lГ ; ИСПЫТаниЙ пищевьж продуктов }lb247 4,Nэ2475,Nр2476 от 15.0з.2021 г.;испытаниЙ водЫ Np225l, Np2252,JЮ2253 оТ 05.03.2021 г.; испытаний непищевой продукции

(подпись проверяющего)
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Nр2254 от 05,03,]021 г; испытu""злlч.j-х продуктов J\b2212 от 05.0з.2021 г, J\ф22l1 от10'03'2021 г' -\s]209, Jф2210 от 09.03.20zr., йZfr8 от 12.0З.2021г.,izzо,lот 05.0з.2021г,
ffii]3i_;, 3: :i 33.fi .i3] 1 

I, РеЗУЛЬТаТы расчета калорийности по .,роrооо,,у испытаний
6, фи-тlIа-rа ФБ},З KI_{eHTp гигиены и эпидемиологии в Нижегородской области в городскомокр} ге горо_] Арзамас, Арзамасском, Ардатовском, Вадском,'Д"u"auaпо*, Лукояновском,Бо,-lьшебо,r:IIнском, Гагйнском, Починко"aооr,-ш*ковском 

райоrrах, городском округе l.ородПервtlltаl"tск >:

7. Справка о заселенности грызунами;
8, ПРе:ПllСаНlIе Об У"РuП'",rЪ" 

"uо"о.rrных наруш ений212\0659 от 29.0з.2021rода.9. Оtjъясненrlе к акту.
. .:._-., -,j,l\ копllll

, .- :ji.:i _iъектов"*i;Жft;":;;fi'#Ж:}J ПРОВеРКИ, В ТОМ ЧИСле(прrt их напичии)
, _ ;: -_i: j, ]ья;ненltя pubo,"nno, юридического ,ar' 

пРо"'Uоо"венной среды, протоколы (закл
: -:: , ] ::; jя ..Ljя lате,lьных требований, "р.о;;;;;;;f;::ir;Ж'-Н*Нi}Тffi}:ffЁР*'П tl_]П ] 1 С II --I tIц. проводивIIIих проверку : М.Г. Голубкина

отбора образцов (проб) продукции,
проведенных исследованlrй(испытаний)

на которых возлагается ответственность

П.Дьяко

л
руководителя, иного должностного липа или

представителя юридического ли

".o,o,,o,ou#n;JJfi :н#"т* r**"

пометка об отказе ознакомления с актом проверки:

руководителя, иного доn'кносriо.о'п"чu 
"r" ;;;;;;;#;i"представителя юридического лrцu, 
""д"u"ду-rпоaо

ИНДИВИДУаЛЬНЫХ ПРеДПРИНИМаТеЛей ПРи осуществлении .o.rouo",".",ioli':H,ii;'iffi;;?#"-';'#fi###JJ;'xixfi;"T
ра:}ъясняю, что в случае несогласия С ФuЙrr, выводами, ,,редложениями, I{зложенными в акте проверки, либо с выданным
предписанием об устранении выявленных нарушений 

" 
aaоa""a пятнадцати дней с ouru, nony.ran ия актапроверки юридическоеЁiН; ii'Ё,i^1#,1tlНLЗ:#{{Ё:Т,lfi]i;"] :Н-;Н;}1thъъfu:*ъхriт1тз;Ёхiавекпредстави,о " соо,*.i.твующий

ПРеДПИСаНИЯ Об УСТРаНеНИИ Выявленных нарупrе"ий 
" ц.поno ,n, Ь.о отдельных nonor*.""ll :Р:::_Р* И (или) выданного

l1ЪТЁЁЦ,Н:;;тJ"",Тffi;:,;i:"* "о.р#,"" й, или их,u""р..','."пJ#'ЖT 
"i:l;НJ*х;,#Ш:iЁ:;:,ýууБх?Положения части li.ruru, lб Федерального закона от 26.12.2008 N 294-ФЗ ''О заците прав юридических JIиц и

ИНДИВИДУаЛЬНЫХ ЛРеДПРИНИМаТеЛей nP" О'УЩЪ""ЛеНИИ ГОСУДарственного контроля (надзора) и муниципального контроля,,шtнеразъяснены и понятны.
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